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Oeuf plein air cuit & « juste Croque Monsieur 4 |a Truffe d'été-
température » Purée coulante Bacon Grillé, Salade et
Creme de Foie Gras Fumé Sauce Tartuffon
@ @
Rosace de Filet de Saumon Gravelax Nems de Gambas
Poireau a la Vinaigrette de cidre Pickles de Iégumes, Sauce Thai

Perles Noires
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Filet de Cabillaud Noix de Saint Jacques
aux Légumes Snackées a I'huile citron,
et Pomme de Terre nouvelle Fricassée de petites Ravioles sautées
« Facon Bouillabaisse » a la Nicoise, écume de Crustaceés
&% &%
Croustillont de Pintade F.ondcm1 dg Veau
& la Vendange sélection grain noble au condiment d'Oignons Rouges
et Pleurottes d'Alsace Gnocchi de Pomme de Terre

Carottes nouvelles, Feves de Soja
- Jus de Cocotte Corsé

Vacherin Glacé Crémeux Mascarpone,
Clementine Corse, Glace Yahourt au Chocolat Blanc et Fruits Exotiques
Coulis Fraise Sorbet a la Mangue
@ hy

Tiramisv « Bella Vista » Baba « Belle-Héléene »
au café Nespresso aux Poires Caramélisées
d la liqueur de Rhum arrangé Sauce Chocolat Noir Extra

Eau de Vie de Poire

o WMenu 45 €
o WMo 64 €




